Hotel Restaurant

Soirée étape - Salle de séminaire - Cuisine Traditionnelle

Endrées

e Salade “Tourangelle ”...eecnneisennnesenes 12.90 €

o ENr6e dU JOUTmmmmmmmmursssssesmssssssssssssssssens 6.70 € Mey\,u,

e Foie gras de canard “maison”
Mariné au Coteaux du Layon .....eeeeeeees 14.50 €
e 9 huitres, vinaigre d’échalotes .......ccueeen. 13.40 € Menu avec fromages et dessert + 3 €
e Salade de Gambas poélée.....iueeissrireenns 14.50 €
Salade « Tourangelle »
Ou
e Entrée du jour
Plats de vésistance .
) ) 5 huitres creuses au vinaigre d’échalotes
e Tatin de Saint Jacques
AUX PELits [EEUMES wurvvuvereernrerensensensesssnene 14.90 € ou
e Tournedos et sa tranche de foie gras réduction de Salade de Gambas poélée
[0 1 o R 17.00 € —
o Suggestions du jour*..... e issssnssnnnas 11.30€ _ _ . . o
e EntrecOte beurre maitre d’hotel....coenee. 14,90 € #f. Ul e se i e e el el L s
e Supréme de Saint Pierre sauce o
hollandaise...eisneniecsecsesnsnsensecseenes 14.90 € Tournedos et sa tranche de foie gras,
e Eventail de Magret de canard aux cinq Réduction de Porto
0T 1 15.50 € o
Supréme de Saint pierre sauce hollandaise
Ou
D&SS'&"“S Eventail de magret de canard aux cinq baies
o Assiette de fromages....ueensssnisenssnnsansnes 3.90€ —
o  Moelleux au chocolat...eieiiseessnnenenanees 5.70 € Dessert au choix a la carte
o Dessert du jourt. e, 4.70 €
e Creme brulée ala COCO.uirnnmnsssssnesnensnns 5.20 €
o Café gourmand......ieineeinseninissessnsnessanes 6.20 €
®  Thé gourmand...ceisnemnneenminemans 6.70 €
e Coupe glacée du moment...ccceeceeersecnennneee 5.20 €

Chers clients,
Veuillez trouver ci-apres les origines possibles de viandes bovines qui nous sont fournies

Beeuf > Allemagne » Danemark e Italie o France  Belgique e Irlande
Veau > Allemagne ¢ Hollande e ltalie ¢ France ¢ Belgique

Voir l'ardoise



